LEZZETLI
|s FIRSAT

Tarifi kendine has, 6zel marine edilmis
tavuklarimiz glinlik olarak tim subelerimize
ulastirilmakta ve misterilerimizle bulusmaktadir.
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Bir Utli DAner

Bin Mutlu Musteri!
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KUCUK ALAN
BUYUK
KAZANC

GENISLEYI|N
GELISIN
KAZANIN!

]

FRANCHISE
SECENEKLERI
VE MALIYETLER

50 m”ye Kadar:

Maliyet: 750.000 TL

Ozellikler: Kompakt boyut, hizli servis modeli,
az personel ile ylksek verim.

80 m”'ye Kadar:

Maliyet: 1.000.000 TL

Ozellikler: Genisletilmis servis alani,
artirilmis musteri kapasitesi.




~ RESTORANINIZ
MiSAFIiRLERINIZLE
DOLUP TASSIN!

BUYUK MEKAN

FRANCHISE
SECENEKLERI
VE MALIYETLER

90-130 m? Arasil:

Maliyet: 1.800.000 TL

Ozellikler: Otomatik déner makinesi,
genis oturma ve yemek alanlari.

140-200 m? Arasil:

Maliyet: 2.500.000 TL

Ozellikler: Otomatik déner makinesi, ideal
restoran boyutu, yiiksek kapasiteli mutfak
ve servis alani.

BGYUK|
BASARI!
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KALITE VE
TEDARIK

GUVENCESI

* Tum Grinlerimiz, en ylksek kalite standartlarinda
ve hijyen kosullarinda tretilmektedir.

» Soslarimiz, tavuk etlerimiz ve diger tium sarf malzemeler,
dogrudan fabrikamizdan sizlere ulasmaktadir.

MARKA
KATILIM PAYI

» Marka katilim payi olarak yalnizca yarim asgari licret ddeyerek,
markamizin gicgli reklam aginin bir parcasi olun.

* Ulusal kampanyalar ve bdlgesel reklamlar ile
marka goérundrliginizi artirin.



BIZIMLE
OGRENIN
BASARIYA

ULASIN

Franchise Egitim
Programlari

________
1

* Her yeni franchise sahibine, isletme ydénetimi,
Uran hazirlama ve misteri hizmetleri
konularinda kapsamli egitimler sunuyoruz.

e Surekli destek ve danismanlik
hizmetlerimizle her zaman yaninizdayiz.



FRANCHISE SURECI

Frachise adayi
sitemiz lUzerinden
formu doldurarak
 basvuru yapar.

Basvuru tarafimizdan
incelenir. Onay
durumunda bir sonraki
asamaya gecilir.

@ Minimum 1
maksimum 2 ay

icinde sube calismaya
hazir hale gelir.

Subenin
lokasyonu:
ve magaza
incelenir.

insaat ve Mimari ekibimiz
dekorasyon yeni sube icin
sirecci - konseptimizi

* baslatilir. subeye uyarlar.

Sube acilisina kadar
ve subenin isleyis
sureci boyunca
merkezden gerekli
destekler gerceklesir.

st Gerekli tedarikler
merkezden
: (—) P8 saglanir.

Personel temin
ve egitimi
gerceklestirilir.

Sube acilisi
- gerceklestirilir.




Miisteri porfoyunu

{ % [ evre
isletmekigin¢
Eﬁﬁg‘zde reklam tanitim

nizi
e azarlqrpa
;ergeklestlrlyoruz. ,

SONRASI SUREC

timiing

ACILIS

Subelerde Mutfak ve
servis egitimlerinj
gerceklestiriyor
Uygulamaj, olarak

gﬁsteriyoruz.

Toplu se
tggkliyat

bze, icecek,
allmlarmlzm

e Markamiz;
Ozel indirimlerden

yararlanmannz:
sagliyoryz.



LEZZETLERIMIZ
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KLASIK
e as SERVIS
UTU DONER 150 91 Tavuk Kapya Bler

120 gr. Tavuk, Kapya Biber,
Patates, Sos, Cheddar

g UTU DONER CHEDDARL

120 gr. Tavuk, Kapya Biber,
Patates, Sos,

~—
KASARLI

120 gr. Tavuk, Kapya Biber,
Patates, Sos, Kasar

KASARLI
SERVIS

150 gr. Tavuk, Kapya Biber,

=N\
CHEDPARLI Patates, Sos, Kasar, Tursu
SERVIS

150 gr. Tavuk, Kapya Biber,
Patates, Sos, Cheddar, Tursu







VIZYON

"Utli DA&ner olarak, surduriilebilir ve yiksek
kalitede Urin tedarigi ile sektérde éncl olmayi
amacliyoruz. Lezzet, glvenilirlik ve saglik
standartlarini en Ust seviyede tutarak, son
tiketicilere glivenli ve saglkli gida sunmak
temel vizyonumuzdur. Tum streclerimizde,
cevre bilincini ve kaynak verimliligini g6zeterek,
doner severlere ulasmaktayiz.”

MISYON

"Utl Dé&ner, Turk mutfaginin
vazgecilmez lezzeti olan déneri

kendine has tarziyla Adana usuli olarak
sunmaktadir., HACCP ve ISO 22000 Gida

Guvenligi Standartlarina uygun sekilde
uretmektedir. Hilesiz ve katkisiz Grunlerimizle,
sektorde glvenilir hazir déner tedarigi saglamayi
misyon edinmis bulunmaktayiz. Mlsteri
memnuniyetini ve gida glivenligini éncelikli tutarak,
kaliteden 6din vermeden Tiurk mutfaginin
zenginliklerini sunmaktayiz.”



I(e.riyorum. Ker:,arum, Kestm
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